
Jetzt auch sonntags!
169,-€

FACHBERATUNG & SERVICE
 − Montageservice
 − Grillinspektion
 − Garantietausch

 − Lieferservice
 − Grillreinigung
 − Reparaturservice

FOOD
 − Premium Grillfleisch
 − Saucen
 − Essig
 − Öle
 − Gewürze
 − BBQ-Rubs AUS DER 

FRISCHETHEKE!

WIR NEHMEN
IHREN ALTEN  
IN ZAHLUNG

Garantiert!

GRILLGERÄTE & ZUBEHÖR 
AUF 1.800m2 AN 2 STANDORTEN
 − Gas
 − Holzkohle
 − 800° Grills
 − Smoker
 − Elektro

PRIVATE BBQ-PARTY

ANLÄSSE

Ein Grillevent in besonderem Ambiente mit exklusi-
vem Grillfleisch und exzellenter Beratung – was will 
ein BBQ-Fan mehr? Ein Abend unter sich. Preis auf  
Anfrage (bis zu 60 Teilnehmer sitzend und 100 ste-
hend).

 − Geburtstagsfeiern
 − Jubiläen
 − Junggesellenabschiede
 − Vereinstreffen
 − usw.

BUSINESS-BBQ
Sie sind auf der Suche nach einem außerge-
wöhnlichen Event für Ihre Mitarbeiter oder  
Kunden? Ein gemeinsamer Grillkurs kann das Team-
gefühl stärken und begeisterte bisher jeden Kunden! 
Preis auf Anfrage (bis zu 60 Teilnehmer sitzend und 
100 stehend).

ANLÄSSE
 − Teambuilding
 − Incentives
 − Kundenbindung
 − Weihnachtsfeiern
 − usw.

GRILLAKADEMIE
EISENSTRASSE

GRILLKURSE SCHON AB 69,-€

MIETEN SIE DIE 
S&E GRILLAKADEMIE

ENTDECKEN SIE 
UNSERE 2 GRILLZENTREN!

FÜR ALLE, DIE MEHR WOLLEN

JETZT ANFRAGEN!   TEL: 0231 51981-82

BASIC 2.0
Erweitertes Basiswissen 
für Grilleinsteiger

SURF & TURF DELUXE BBQ
Erlerne ein Fine Dining Menü 
vom Grill

Vierstündiger Grillkurs mit 4-Gang 
Menü, durchgeführt von einem 
Weber-zertifizierten Grillmeister

TRAEGER GRILLKURS

BBQ-PROFIS UNTER SICH

WEBER® GRILLKURS: 
FÜR EINGEFLEISCHTE 
WEBER-GRILLFANS

©Vera Dammberg

©Vera Dammberg

GRILL
AKADEMIE

ALLE GRILLMENÜS ÜBERARBEITET + NEUE KURSE

S&E GRILLZENTRUM EISENSTRASSE 
Eisenstr. 40  |  44145 Dortmund  |  Tel: 0231 51981-81 

109-€109-€

109-€

109-€

Abwechslungsreiches Grill-Menü, 
Grundlegende Grilltechniken mit 
TRAEGER-Holzpellets-Grills

NEU BEI UNS:



KURSÜBERSICHT KURSÜBERSICHT KURSÜBERSICHT KURSÜBERSICHT

GETRÄNKE INKL.: GETRÄNKE INKL.: GETRÄNKE INKL.: GETRÄNKE INKL.:

KURSPAKET INKL.: KURSPAKET INKL.: KURSPAKET INKL.: KURSPAKET INKL.:

Dauer  3,5 Stunden
Anspruch 
Gänge  5
Teilnehmer 20 -25

Profi Grillschürze
5,-€ Einkaufsgutschein für Premium Grillfleisch
Rezepte

Grevensteiner Original, Westfälisch Hell und 
Ur-Radler, Fassbrause, alkoholfreies Bier,  
Softdrinks, Kaffee

Grevensteiner Original, Westfälisch Hell und 
Ur-Radler, Wein, Fassbrause, alkoholfreies Bier, 
Softdrinks, Kaffee

Grevensteiner Original, Westfälisch Hell und 
Ur-Radler, Wein, Fassbrause, alkoholfreies Bier, 
Softdrinks, Kaffee

Grevensteiner Original, Westfälisch Hell 
und Ur-Radler, Wein, Whiskey, Fassbrause,  
alkoholfreies Bier, Softdrinks, Kaffee

Profi Grillschürze
5,-€ Einkaufsgutschein für Premium Grillfleisch
Rezepte

Profi Grillschürze
5,-€ Einkaufsgutschein für Premium Grillfleisch
Rezepte

Profi Grillschürze
5,-€ Einkaufsgutschein für Premium Grillfleisch
Rezepte

109-€

BASIC                   Grundtechniken für Grilleinsteiger     
BASIC 2.0   Erweitertes Basiswissen für Grilleinsteiger       
BURGER  - NUR 89,-€
VEGGIE    - NUR 69,-€

STEAK               
BBQ
SEAFOOD
COWBOY BBQ

WELTREISE          
LOW & SLOW + CRAFT BEER TASTING
WINTERGRILLEN

SURF & TURF DELUXE BBQ

Dauer  4 Stunden
Anspruch  
Gänge  5
Teilnehmer 20 -25

135,-€
Dauer  4,5 Stunden
Anspruch 
Gänge  5
Teilnehmer 20 -25

155,-€ 169,-€
Dauer  5 Stunden
Anspruch 
Gänge  4
Teilnehmer 20 -25

GRILLKURSE, TERMINE UND BUCHUNG:
www.gril lakademie-dortmund.de

DER IDEALE EINSTIEG FÜR JEDEN BBQ-FAN VERTIEFUNG FÜR AMBITIONIERTE GRILLER SPEZIALTHEMEN FÜR GRILLMEISTER BBQ-PROFIS UNTER SICH

NEU
NEU


	20211222_S&E_Grillakademie_Terminflyer_2022_NEU_außen
	20211222_S&E_Grillakademie_Terminflyer_2022_NEU_innen

